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1
Հաց

կգ
Ցորենի 1-ին տեսակի ալյուրից պատրաստվածֈ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների և <<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածիֈ Պիտանելիության 

մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %

2 Մակարոնեղեն-1 կգ

Մակարոն սովորական, Մակարոնեղեն անդրոժ խմորից, կախված ալյուրի տեսակից և որակից` A (պինդ 
ցորենի ալյուրից), Б (փափուկ ապակենման ցորենի ալյուրից), B (հացաթխման ցորենի ալյուրից), 
չափածրարված և առանց չափածրարմանֈ Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 

նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

3 Մակարոնեղեն-2 կգ

Վերմիշել սովորոկոն:Մակարոնեղեն անդրոժ խմորից, կախված ալյուրի տեսակից և որակից` A (պինդ ցորենի 
ալյուրից), Б (փափուկ ապակենման ցորենի ալյուրից), B (հացաթխման ցորենի ալյուրից), չափածրարված և 

առանց չափածրարմանֈ Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ 
մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

4 Մածուն կգ

Թարմ կովի կաթից, յուղայնությունը 3%-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը 65-1000T,: անվտանգությունը և 
մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի 

N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող 
պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածիֈ

5 Թթվասեր կգ
Թարմ կովի կաթից, յուղայնությունը` 20 %-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը` 65-100 °T, անվտանգությունը` N 
2-III-4.9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2.3.2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և 

<<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի:     

6 Կաթնաշոռ կգ

Կաթնաշոռ 18 և 9,0% յուղի պարունակությամբ, թթվայնությունը` 210-240 0T, փաթեթավորված սպառողական 
տարաներով, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն 

որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների 
տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածիֈ

     Գնման առարկա է հանդիսանում սննդամթերքը /այսուհետ` Ապրանք/

Հավելված N 1
<<>> <<>> 2014թ կնքված 

N ՄՀԿ--ՇՀԱՊՁԲ - 11/2- 14/1/2 գնման պայմանագրի

 ՏԵԽՆԻԿԱԿԱՆ ԲՆՈՒԹԱԳԻՐ



7 Պանիր չանախ կգ

Սպիտակ աղաջրային պանիր, կովի կաթից, 36-40%  յուղայնությամբֈ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ 
կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և 

դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

8 Կարագ սերուցքային կգ

Սերուցքային, յուղայնությունը՝71,5-82,5%, բարձր որակի, թարմ վիճակում, պրոտեինի պարունակությունը 0,7 
գ, ածխաջուր 0,7 գ, 740 կկալ 200-250 գ կամ 20-25 կգ գործարանային փաթեթներովֈ Անվտանգությունը և 
մակնշումը՝ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, 

կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

9 Յուղ հալած կգ
Բուտերբրոդային տեսակի: Անվտանուգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների,  

մակնշումը` ՙ"Սննդամթերքի անվտանգության մասին" ՀՀ օրենգքի 8-րդ հոդվածի:

10
Բուսական յուղ 
արևածաղիկի

լ
Պատրաստված արևածաղկի սերմերի լուծամզման և ճզմման եղանակով, բարձր և I տեսակների,  չզտված,  
չհոտազերծված: Անվտանուգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների,  մակնշումը` 

ՙ"Սննդամթերքի անվտանգության մասին" ՀՀ օրենգքի 8-րդ հոդվածի:

11 Տավարի միս կգ

Տեղական,ոսկրոտ: Տավարի կիսամսեղիքնով, պիտակավորված, ընդհանուր քանակի 20 տոկոսից ոչ ավելին, 2-
րդ կարգի տվարի միս: Անվտանգությունը և մակնանշումը ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ հոկտեմբերի 19-ի N 

1560-Ն որոշմամբ հաստատված  <<Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: ՀՍՏ 342-2011

12 Հավի միս կգ

Հավի մսեղիք սառեցված, տեղական, ամբողջական: Բրոյլեռ տիպի, առանց փորոտիքի, մաքուր, 
արյունազրկված, առանց կողմնակի հոտերի, փաթեթավորված պոլիէթիլենային թաղանթներով, ԳՈՍՏ 25391-82:  

Անվտանգությունը և մակնանշումը ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ 
հաստատված  <<Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

13 Երշիկ կիսաապխտած կգ

Երշիկ կիսաապխտած`  պատրաստված  տավարի և խոզի մսից, խոնավությունը ոչ ավելի քան 45%, 
փաթեթավորած վակուումային կամ առանց, յուրաքանչյուր փաթեթավորման միավորը  համապատասխան 

պիտակավորմամբ: Անվտանգությունը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ 
հաստատված “Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածիֈ

14 Հավի ձու հատ

Ձու սեղանի կամ դիետիկ, 1-ին կարգի, տեսակավորված ըստ մեկ ձվի զանգվածի, դիետիկ ձվի պահման 
ժամկետը՝ 7 օր, սեղանի ձվինը` 25 օր, սառնարանային պայմաններում` 120 օրֈ Պիտանելիության 

մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2011 
թվականի սեպտեմբերի 29-ի «Ձվի և ձվամթերքի տեխնիկական կանոնակարգը հաստատելու մասին» N 1438-Ն 

որոշմանը և  «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

15
Պահածո տավարի 

մսից
կգ

Պահածոներ տավարի մսի բարձր  տեսակի, հերմետիկ փակ մետաղական տարաներով: Մսի և ճարպի 
զանգվածային մասը ոչ պակաս 54%-ից, այդ թվում՝ ճարպի զանգվածային մասը ոչ ավելի 17%-ից, քլորիդների 
զանգվածային մասը 1,2-1,5%: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 
19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 



16 Խտացրած կաթ կգ

Խտացրած կաթ շաքարով, խոնավությունը`  26,5 %-ից ոչ ավելի, սախարոզը 43,5 %-ից ոչ պակաս, 
կաթնային չոր նյութերի զանգվածային մասը` 28,5 %-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը`  48 0T-ից ոչ ավելի, 

պիտանելիության մնացորդային ժամկետը մատակարարման պահից  ոչ պակաս քան  70 %: Անվտանգությունը և 
մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, 

կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

17 Ջեմ, տեղական կգ
Ջեմ` տարբեր մրգերի, 1-ին տեսակի: Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 

նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

18 Տոմատի մածուկ կգ
Բարձր կամ առաջին տեսակների, ապակե կամ մետաղյա տարաներով, փաթեթավորումը` մինչև 10 դմ3 
տարողությամբ: Անվտանգությունը` N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

19 Բրինձ կգ

Սպիտակ, խոշոր, բարձր, երկար տեսակի,  չկոտրած, լայնությունից բաժանվում են 1-ից մինչև 4 տիպերի, 
ըստ տիպերի խոնավությունը 13%-ից մինչև 15%։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2007թ. 
հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված ‚ <<Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, 

վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի  8-րդ հոդվածի.

20 Հնդկաձավար կգ

Հնդկաձավար I կամ II տեսակների, խոնավությունը` 14,0 %-ից ոչ ավելի, հատիկները` 97,5 %-ից ոչ 
պակաս: Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 70 %: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ 

ՀՀ կառավարության 2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված «Հացահատիկին, դրա 
արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական 

կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածիֈ 

21 Շաքարավազ կգ

Սպիտակ գույնի, սորուն, քաղցր, առանց կողմնակի համի և հոտի (ինչպես չոր վիճակում, այնպես էլ 
լուծույթում): Շաքարի լուծույթը պետք է լինի թափանցիկ, առանց չլուծված նստվածքի և կողմնակի 
խառնուկների, սախարոզի զանգվածային մասը` 99,75%-ից ոչ պակաս (չոր նյութի վրա հաշված), 

խոնավության զանգվածային մասը` 0,14%-ից ոչ ավել, ֆեռոխառնուկների զանգվածային մասը` 0,0003%-ից ոչ 
ավել, պիտանելիության մնացորդային ժամկետը` մատակարարման պահին սահմանված ժամկետի 50%-ից ոչ 

պակաս: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` 
«Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

22 Աղ կերակրի կգ
Կերակրի աղ` բարձր տեսակի, յոդացված ՀՍՏ 239-2005  Պիտանելիության ժամկետը արտադրման օրվանից ոչ 

պակաս 12 ամիս:

23 Սև պղպեղ աղացած կգ
Ընտիր կամ սովորական տեսակիֈ Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 
2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված <<Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական 

կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի

24
Կարմիր պղպեղ 

աղացած
կգ

Ընտիր կամ սովորական տեսակիֈ Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 
2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված <<Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական 

կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի



25 Դափնետերև կգ
Չորացրած դափնետերև, խոնավության զանգվածային մասը տերևում` 12 %-ից ոչ ավելի: Անվտանգությունը` 
ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-

րդ հոդվածի:

26
Կարտոֆիլ միջին 

չափի
կգ

Վաղահաս և ուշահաս, I տեսակի, չցրտահարված, առանց վնասվածքների, կլոր ձվաձև 4 սմ, 5%, 
երկարացված 3,5սմ, 5 %, կլոր ձվաձև (4-ից 5) սմ 20%, երկարացված (4-ից 4,5) սմ 20%, կլոր ձվաձև (5-
ից 6սմ) 55%, երկարացված (5-ից 5,5) սմ 55%, կլոր ձվաձև (6-ից 7) սմ 20%, երկարացված (6-ից 6,5) 

սմ 20%: Տեսականու մաքրությունը`  90 %-ից ոչ պակաս, փաթեթավորումը` առանց չափածրարման: 
Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ 
հաստատված «Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

27
Սոխ  (գլուխ)  
միջին չափի

կգ

Թարմ, կծու, կիսակծու կամ քաղցր, ընտիր տեսակի, նեղ մասի տրամագիծը 3 սմ-ից ոչ պակաս,            
ԳՕՍՏ 27166-86, անվտանգությունը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ 
հաստատված‚ <<Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

28
Կաղամբ  (գլուխ)  

մաքրած
կգ

Թարմ գլուխկաղամբ` մանրածախ առևտրի ցանց և հանրային սննդի օբյեկտներ մատակարարման և իրացման 
համար: Թարմ գլուխկաղամբն ըստ հասունացման ժամկետների ստորաբաժանվում է հետևյալ տեսակների, 
վաղահաս, միջահաս և ուշահաս: Արտաքինտեսքը` գլուխներըթարմ, ամբողջական, մաքուր,առողջ, լիովին 

ձևավորված, առանցհիվանդությունների,  չծլած, տվյալ բուսաբանական տեսակին բնորոշ գույնով. ձևով ու համ 
ու հոտով, առանց կողմնակի հոտի և համի: Կաղամբի գլուխները չպետք է լինեն գյուղատնտեսական 

վնասատուներով վնասված, չպետք է ունենան  ավելորդ արտաքին խոնավություն, պետք է լինեն խիտ կամ քիչ 
խիտ, բայց ոչ փխրուն, վաղահաս կաղամբը` տարբեր աստիճանի փխրունությամբ: Գլուխների մաքրման 

աստիճանը` կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն մինչև մակերևույթը ամուր գրկող կանաչ և սպիտակ 
տերևները: Վաղահաս կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն վարդաձև տերևաբույլերից և օգտագործման 
համար ոչ պիտանի տերևներից: Կաղամբակոթի երկարությունը 3սմ-ից ոչավելի: Կաղամբի մաքրված գլուխների 
քաշը ոչ պակաս`  0.8  կգ, վաղահաս կաղամբինը` 0.3- 0.4 կգ: Ճաքած և 3 սմ-ից ոչ ավելի խորությամբ, 
մեխանիկական վնասվածքներով կաղամբի գլուխների զանգվածային մասը` 5%-ից ոչ ավելի: 3 սմ-ից ավելի 

խորությամբ մեխանիկական վնասվածքներով, ճաքերով, նեխած, գյուղատնտեսական վնասատուներով վնասված, 
ցրտահարված, շոգեհարված` միջուկի դեղնվածության և կարմրածության նշաններով գլուխների առկայություն չի 

թույլատրվում: Չի թույլատրվում նշահատված գլուխներով և կաղամբակոթերով կաղամբի առկայություն: 
Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 

1913Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀօրենքի 8-րդ հոդվածի 

29
Կարմիր ճակնդեղ 

միջին չափի
կգ

Արտաքին տեսքը` արմատապտուղները թարմ, ամբողջական, առանց հիվանդությունների, չոր, չկեղտոտված, 
առանց ճաքերի և վնասվածքների:

Ներքին կառուցվածքը` միջուկը հյութալի, մուգ կարմիր` տարբեր երանգների:
Արմատապտուղների չափսերը (ամենամեծ լայնակի տրամագծով) 5-14սմ: Թույլատրվում է շեղումներ նշված 

չափսերից և մեխանիկական վնասվածքներով    3 մմ ավել խորությամբ` ընդհանուր քանակի 5%-ից ոչ ավելի: 
Արմատապտուղներին կպած հողի քանակությունը ոչ ավել քան ընդհանուր քանակի 1%:



30
Ստեպղին միջին 

չափի
կգ

Սովարական և ընտիր տեսակիֈ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 
21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված <<Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի>> և 

<<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

31 Խնձոր միջին չափի կգ

Խնձոր թարմ, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ 
պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված <<Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի>> և <<Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

32 Թեյ կգ

Բայխաթեյ սև չափածրարված և առանց, խոշոր տերևներով, հատիկավորված և մանրֈ Միանգամյա 
օգտագործման թեյի տոպրակները տեսակավորված են 2, 2,5 և 3 գ փաթեթներովֈ  “Փունջ”, բարձրորակ և I 

տեսակներիֈ Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` 
<<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

33 Սուրճ աղացած կգ

Բնական բոված, դարչնագույն փոշի, հատիկների կեղևի ներառումով, համը դուրեկան, տարբեր երանգներով 
(թթու, դառը, տտիպ և այլն), բույրը նուրբ և վառ արտահայտված առանց կողմնակի համի և հոտի, 

խոնավության զանգվածային մասը`  թողարկման ժամանակ` 4 %-ից ոչ ավելի, պահման ժամկետի ընթացքում` 
7%-ից ոչ ավելի: Կոֆեինի զանգվածային մասը հատիկավոր և աղացած սուրճում` 0,7%-ից ոչ պակաս, 

աղացվածքի մեծությունը՝ N 095 մաղով անցնող սուրճ 98,5%-ից ոչ պակաս «թուրքական» սուրճի համար և  
90,0 %-ից ոչ պակաս մնացած սուրճերի համար: Կողմնակի խառնուկների ներկայություն չի 

թույլատրվում:Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

34 Կարամել կգ

Կարամելկաթնային, պոմադային, մրգային, դոնդողային, դոնդողամրգային, նշակարկանդային, գրիլյաժային, 
պրալինե հավելանյութերովֈԿախված կոնֆետի տեսակից խոնավության զանգվածային մասը` 4-25 %-ից ոչ ավել, 

փաթեթավորումը` նրբաթիթեղի և թղթի մեջ, չփաթաթված` հատավոր, կշռածրարված տուփերով, խառը 
տեսականիովֈ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` 

<<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

35 Թխվածքաբլիթ կգ

Կաթնահունց, շաքարահունց, երկարատև պատրաստված, խոնավությունը` 3-10%, շաքարի զանգվածային 
պարունակությունը` 20-27%, յուղայնությունը` 3-30%, ԳՕՍՏ24901-89: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-

01-2003 (ՌԴ  Սան ՊիՆ 2.3.2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և 
<<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի:

36 Մրգահյութ լ

Մրգահյութեր` պատրաստված թարմ մրգերից և պտուղներից, պտղամսով, շաքարի օշարակի հավելումով կամ 
առանց դրա, արտաքին տեսքով պարզ` նստվածքի զանգվածային մասը 0,2% ոչ ավելի և ոչ պարզ` 0,8% ոչ 

պակասֈ  Փաթեթավորումը շշալցված ապակե և մետաղյա լաքապատված, ինչպես նաև ստվարաթղթե 
սպառողական 3 և ավել լիտրանոց տարաներովԱնվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2009 

թ. հունիսի 26-ի թիվ 744-Ն որոշմամբ հաստատված <<Հյութերին և հյութամթերքներին ներկայացվող 
պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի>>, <<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ օրենքի 8-րդ 

հոդվածիֈ 

37 Լոլիկ կգ
Լոլիկ թարմ օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-
1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և <<Սննդամթերքի անվտանգության մասին>> ՀՀ 

օրենքի 9-րդ հոդվածի:

38 Վարունգ կգ
Վարունգ թարմ, օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 
2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և <<Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին>> ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի:



Սնունդը պետք է ունենա օրենսդրությամբ սահմանված ուղեկցող փաստաթղթեր և պահպանման ժամկետ:

Պատվիրատու                                                                     Կատարող


